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 کیده:چ

غذای نامناسب نه تنها باعث کاهش تولید بلکه باعث به خطر انداختن سلامت آبزی و بروز بیماری نیز می گردد. کیفیت جیره غذائی در 

آبزیان به کیفیت مواد اولیه مصرفی و وجود ترکیبات و عادات غذائی  گونه و فرآوری صحیح آن بستگی دارد. از جلبک های دریاایی باه 

ین برخی ترکیبات غذائی در جیره حیوانی پرورش میگو می توان نام برد. میگاوی سافید غربای لابلیات مصاری ترکیباات عنوان جایگز

گیاهی در جیره غذائی خود را در سطح بالائی دارا می باشد.  افزودن جلبک های دریائی باه غاذای آبزیاان عالاوه بار بهباود کیفیات و 

درآب نیز می گردد. هم چنین جلبک های دریایی حاوی برخی ترکیبات  فعاا  مای باشاد  افزایش کارائی غذا موجب افزایش ماندگاری

می شود. ارزش غذایی جلبک هاای دریاائی ناشای از وجاود  که موجب افزایش مقاومت  موجودات بر علیه عوامل باکتریهایی و ویروسی

ترکیبات غیر نشاسته ای، پلی ساکارید ها، ویتامین ها و مواد معدنی موجود در آنها می باشد. وجاود ترکیباات شایمیائی مانناد درصاد 

جلباک باه عناوان مکمال در  پروتیین بالا و منبع غذایی دریایی موجود در جلبک ها باعث افزایش سرعت رشد می شود. وجود عصااره

جیره غذائی میگو به عنوان یک جاذب غذایی عمل نموده که علاوه بر افزایش جذابیت، هضم و جذب غاذا در دساتگاه گاوارش موجاب 

افزایش کارائی آن ودر نتیجه افزایش رشد و کاهش ضریب تبدیل غذائی میگو ها می گردد. برخی از ترکیبات موجاود در جلباک هاای 

لبیل اسید های آمینه  علاوه خاصیت جااذب غاذایی در جیاره ، مای توانناد باه عناوان بهباود سیساتم ایمنای میگاو عمال  دریائی از

نماید.بهبود سیستم ایمنی افزایش درصد بقاء و رشد را در مزارع پرورش میگو بدنبا  خواهد داشت کاه ایان فاکتورهاا موجاب افازایش 

 تولید و کاهش ظریب تبدیل غذای می گردد.

 مقالاه کی دیگر از خاصیت جلبک ها داشتن مواد لندی و آگار است که  به عنوان همبند در غذائی میگو عمل می نمایناد. هادی ایانی

 . دیگر محققین در این زمینه می باشد بررسی خصوصیات جلبک های دریایی و استفاده از تجربیات
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