
 

 

 تعيين ارزش غذايي پودر آرتميا با روش هاي شيميايي 

 ابوالفضل زارعي، دانشگاه آزاد اسلامي كرج، بخش علوم دامي ، محمود حافظيه، موسسه تحقيقات شيلات ايران، 
  jhafezieh@yahoo.com 

ميـا اروميانـا در (، استخرهاي خاكي كشت آرتULAMزيتوده آرتميا از سه منطقه جغرافيايي شامل درياچه اروميه )

شـد و بـه همـراه ( جمع آوري خشك و به شـكل پـودر در آورده GSLAM( و درياچه قم )EPAMفـسندوزآذربايجان غربي )

وارداتي محصول كشور پرو جهت تعيين تركيبات شيميايي و عناصر معدني در آزمايـشگاه دانـشگاه آزاد كـرج  ماهي آرد

رايط آزمايشگاهي، هضم پذيري پروتئين نمونه ها بوسيله انزيم پپسين و ليزين فعـال بوسـيله مـوردآناليز قرار گرفت.  تحت ش

روشرنگ آميزي باندينگ تعيين گرديدند. نتايج نشان داد كه ارزش غذايي پودر آرتميا بر اساس تغيير نواحي جغرافيايي، گونـه 

خالص سازي در مرحله نمونه براري  متغيير مي باشـد. در آزمـونه ضم ونژاد، شرايط تغذيه اي آرتميا،  فصول نمونه برداري و ميزان 

ه (. بي شترين ه ضم پ ذيري مربوط بP<0.05پ ذيري پپ سين، اخ تلاف معن ي داري ب ين تيماره ا م شاهده گردي د )

GSLAM (74/92و كمترين آن مربوط به )%ULAM  (47/90 بدست آمد . ليزين فعال، اختلاف معني داري )% بين

( و كمترين آن در mmol/16gmN 36.68(.  با اين وجود بيشترين مقدار در آرد ماهي )P>0.05تيمارهـامشاهده نگرديد )

 (.   21.65mmol/16gmNآرتميا درياچه قم بدست آمد )

 

  پودر آرتميا، ارزش غذايي، هضم پذيري پروتئين، ليزين فعالكلمات كليدي:

 

 

 

 

 

 

 

 


