
 

 

 تعيين غلظت هيستامين در بافت عضله قزل آلاي رنگين كمان نگهداري شده در يخ، با استفاده از 

 HPLC 

 و  1، راضيه انصاري 1 ، ابوالحسن راستيان نسب1 ، مرتضي عليزاده 2ين نجف زاده ورزي، حس1احمدرضا حسيني 
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باشد. بدين امروزه كنترل كيفي و عرضه محصولات بهداشتي از جمله فاكتورهاي مهم در صنعت فرآوري آبزيان مي 

منظـورفاكتورهاي مختلفي براي بررسي آبزي از جنبه سلامت مورد استفاده قرار مي گيرد. آمينهـاي بيـوژن، بازهـاي فـرار، 

تريمتيـلآمين، آمونياك و... از جمله شاخصهاي كنترل كيفي محصولات شيلاتي مي باشـند. در ايـن راسـتا آمينهـاي بيـوژن بـه 

كه نسبت به ديگر پارمترهاي كنترل كيفي دارند بـه عنـوان مهمتـرين و مطمـئن تـرين شـاخص كنتـرل  دليـلماهيت ويژه اي

كيفـيمحسوب ميگردند . از جمله آنها ميتوان به هيستامين، تيرامين، پوترسين و كدورين اشاره كرد. در اين تحقيق، غلظت 

روزه مورد بررسي قـرار  18هداري شده در يخ براي يك دوره هيستاميندر بافت  عضله ماهي كامل قزل آلاي رنگين كمان نگ

روز (. نتايج نشان دادكه غلظت هيستامين در طي دوره نگهـداري افـزايش معنـي داري را  18و  15، 12، 9، 6،  3،0گرفـت)

ده نـشد. ( )بجز روز هجدهم(. هيستامين در اولين و سومين روز نگهداري تشخيص داP<05,0) خطي نشان داد بـصورت

 اولـين رديـابيتازگي اين تحقيق ميانگين غلظت هيستامين كمتر از حد مجاز استانداردهاي جهاني تشخيص داده شد.  
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