
 

 

بررسي اثر سطوح مختلف كنجاله كانولا فرآوري شده با حرارت خشك بر عملكرد رشد و هورمون 

  ( ماهي قزل آلاي رنگين كمان T3 , T4هاي تيروئيدي )

 و دانشجوي دوره دكتري شيلات ايروان و  قاسم كريم زاده، رئيس اداره امور صيد اداره كل شيلات مازندران

 صادق كريم زاده، عضو هيئت علمي مؤسسه آموزش عالي رودكي تنكابن ، عبدا...محمد جعفري )مدرس مؤسسه 

 آموزش عالي رودكي تنكابن (، سيد ماكان موسوي كاشاني )دانشجوي دوره دكتري شيلات ايروان( و علي طاهري 

 ي هاي آبزيان دانشكده دامپزشكي دانشگاه تهران(  ميرقائد )دانشجوي دكتري بيمار

   Sadegh150@yahoo.comپست الكترونيكي مسئول مقاله: 

اين تحقيق به منظور تعيين بررسي اثر سطوح مختلف كنجاله كانولا فرآوري شده با حرارت خشك بر عملكرد رشـد ،اجـزاءلاشه و 

ي رنگين كمان مورد مطالعه قـرار گرفـت و در قالـب طـرحكاملاً ( ماهي قزل آلاT3 , T4غلظت هورمون هاي تيروئيدي )

درصد كنجاله كانولا فرآوري شده با حرارت خشك به جاي  50و  30،40تصادفي انجام شد. به طوري كه سطوح صفر)شاهد(،

روز انجام  56ـه مـدت واحد آزمايشي ب 12تكرار و  3تيمار ،  4پودر ماهي در جيره غذايي جايگزين شد. لذااين آزمايش شامل 

ليتر  500سانتي متر بـاحجم  60سانتي متر و ارتفاع  160سانتي متر ، عرض  160گرديد.هر واحد آزمايشي شامل يك ونيرو به طول

گرم بود. نتايج اين تحقيـق نـشان دادماهياني كه تا سطح  100±15قطعه ماهي قزل آلاي رنگين كمان با وزن هر ماهي  200آب و 

كنجاله كانولا فرآوري شده با حرارت خشك به جاي پودر ماهي تغذيـه شـدند ، داراي وزن وضريب تبديل غذايي  درصد 50

هيچ اثر معني داري بر  (.سطوح مختلف كنجاله كانولا فرآوري شده با حرارت خـشكp <05/0مشابه اي با تيمار شاهد بودند)

ي تـري يـدوتيرونين و تيروكـسين و نـسبتغلظت هورمون هاي تري ميزان مصرف خوراك ، اجزاء لاشه و غلظت هورمـون هـا

 يدوتيرونين و تيروكسين نداشت.  

 

كنجاله كانولا فرآوري شده با حرارت خشك،عملكرد رشد،ماهي قزل آلاي رنگين كمـان، هورمـون هـايتري كلمات كليدي : 

    يدوتيرونين و تيروكسين

 

 


