
 

 اهمیت کاربرد جلبک های دریایی در تغذیه میگوی پرورشی

 *3پور، امیر هادی *2، آیدا جعفری صیادی *1فاطمه فداکار ماسوله

 انشجوی دکتری تغذیه دام و طیورد -3ارشناس ارشد تغذیه دام و طیور؛ ک -2کتری تکثیر و پرورش آبزیان؛ د -1

 ن، رشت، گیلا* گروه تحقیق و توسعه شرکت گیلک دانه نوید

 

 چکیده:
بع ارا بودن منای آنها در خوراک آبزیان از جمله میگو به جهت دهای دریایی و یا استفاده از عصارهکاربرد مستقیم پودر جلبک 

ن رماکول تامیپروتئینی، معدنی و ویتامینی در مطالعات متعدد مورد بررسی قرار گرفته و این در حالی است که ذخایر ماهیان غی

-این زمینه می های غالب درباشد. از جلبکپودر ماهی مورد استفاده در صنعت خوراک آبزیان روز به روز در حال کاهش میی کننده

اهداف  ا برای تامینههای سارگاسوم، انترومورفا، آسوفیلوم، ماکروکیستیس، کریپتونمیا و اولوا اشاره نمود. این جلبکتوان به گونه

-بکندن پودر جلگیرند. گنجابع پروتئینی و یا در نقش همبند و یا جاذب غذایی مورد استفاده قرار میمختلفی همچون جایگزینی منا

 10نباید از % % در خوراک میگو موجب بهبود رشد و افزایش کارایی خوراک شده است. استفاده از پودر جلبک5های مختلف به میزان 

بک و ته به نوع جلی میگو بسبه جا بگذارد. میزان مطلوب کاربرد جلبک در جیرهتواند در رشد میگو آثار مخرب تجاوز نماید زیرا می

لت، بهبود کیفیت پ توان از قابلیت آن برایباشد. علاوه بر تاثیر جلبک در رشد میگو میی آن متفاوت میی میگوی مصرف کنندهگونه

ای تازه هاده از جلبکاستفبه طور کلی ها نیز اشاره نمود. ماریافزایش میزان مصرف خوراک و افزایش میزان مقاومت میگوها در برابر بی

گو در مراحل های خوبی را برای تغذیه میتواند گزینههای تخمیر شده برای خوراک لارو میگو میدر جیره مولدین میگو و جلبک

 .مختلف رشدی ایجاد نماید

 افزایش رشد -جلبک دریایی -خوراک میگو کلمات کلیدی:

 مقدمه:
 Litopenaeusرورش میگو به عنوان یکی از برترین سطوح پرورش آبزیان به لحاظ تجاری در جهان شناخته شده و میگوی وانامی )پ 

vannameiشود. گسترش سریع آبزی پروری در این گونه موجب ی میگوی پرورشی در سرتاسر جهان محسوب میترین گونه( اصلی

ی آبزیان و یر شده و امروزه قسمت اعظم بار اقتصادی و مواد مغذی موجود در خوراک کلیههای اخبهبود کیفیت خوراک میگو طی سال

ی پودر ماهی مورد دهد. این در حالی است که ذخایر ماهیان غیرماکول تامین کنندهاز جمله میگو را پودر ماهی به خود اختصاص می

شد. بنابراین صنعت آبزی پروری در صدد جایگزین نمودن این منبع بااستفاده در صنعت خوراک آبزیان روز به روز در حال کاهش می

های دریایی به جهت دارا بودن منابع باشد. در این بین منابع تجدید پذیر طبیعی مانند جلبکپروتئینی با سایر منابع در دسترس می

ها موجودات فتواتوتروف هستند جلبک شود.میهای مطلوب نائل آمدن به این مهم محسوب پروتئینی، معدنی و ویتامینی یکی از گزینه

 شوند.محسوب میهای آبی و تولیدکنندگان اصلی مواد آلی در محیط

ر د استفاده قراهای آبزیان مورخاطر خصوصیات منحصر به فردشان به صورت گسترده در بسیاری از جیرههای دریایی بهامروزه جلبک

اولوا  وس، کریپتونمیا های سارگاسوم، انترومورفا، آسوفیلوم، ماکروکیستیتوان به گونهه میهای غالب در این زمینگیرند. از جلبکمی

رد اذب غذایی موها برای تامین اهداف مختلفی همچون جایگزینی منابع پروتئینی و یا در نقش همبند و یا جاشاره نمود. این جلبک

ور وت است. به طسب نوع گونه، شرایط محیطی و وضعیت فیزیولوژیکی متفاها بر حگیرند. ترکیب شیمیایی این جلبکاستفاده قرار می

 .(Wong and Cheung, 2000ها و مواد معدنی هستند )ای، ویتامینساکاریدهای غیرنشاستهها غنی از پلیمعمول جلبک

 10های سبز و قرمز که ه با جلبکای در مقایسهای قهوهها بسته به فصل و گونه متفاوت است. عموما جلبکمیزان پروتئین در جلبک

درصد پروتئین در ماده خشک هستند. اسید گلوتامیک و اسید آسپارتیک از جمله  15تا  3درصد پروتئین دارند، حاوی  47تا 

به درصد از اسیدهای آمینه را  44تا  22اسید آمینه  2ای این های قهوههای دریایی هستند. در جلبکاسیدهای آمینه غالب در جلبک

درصد از کل اسیدهای آمینه را به خود  19تا  14های قرمز درصد و در جلبک 32تا  26های سبز دهند. در جلبکخود اختصاص می

ای و های قهوههای مختلف جلبکی متفاوت است. جلبکها نیز در میان گروهدهند. ترکیب اسیدهای چرب و رنگدانهاختصاص می
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 Cای حاوی ویتامین های قهوههای سبز بوده و جلبکنسبت به جلبک DHAو  EPAهتری از های قرمز دارای پتانسیل بجلبک

 های سبز و قرمز هستند. بیشتری از جلبک

های تواند گزینههای تخمیر شده برای خوراک لارو میگو میهای تازه در جیره مولدین میگو و جلبکطور کلی استفاده از جلبکبه 

 (.Cruz-Suarez et al., 2009و در مراحل مختلف رشدی ایجاد نماید )خوبی را برای تغذیه میگ

 میگو:رشد عملکرد تاثیر جلبک بر 
درصد موجب بهبود رشد، افزایش جذب خوراک و افزایش کارایی  10به طور کلی کاربرد پودر جلبک در خوراک میگو به میزان کمتر از 

به نوع جلبک و میزان گنجانده شدن آن در خوراک و سن رشد میگو متفاوت  پروتئین شده است. این اثر در میزان رشد میگو بسته

 (. Peñaflorida and Golez, 1996است )

باید توجه داشت که اگر میزان جایگزینی پودر جلبک با سایر منابع غذایی بیش از حد شود به دلیل میزان خاکستر بالا، میزان پروتئین 

در میگو تاثیرگذار خواهد بود  SGRشود بر فاکتورهایی مانند در نهایت در جیره گنجانده میپایین و یا میزان فیبر بالایی که 

(Briggs and Funge, 1996به نظر می .) رسد که کاربرد پودر جلبک دریایی در میزان رشد میگوهای کوچک وانامی و مونودون

ها که قابلیت تاثیر مثبت در رشد میگوها را غذی موجود در جلبکبیشتر موثر خواهد بود. باید به این نکته نیز توجه داشت که مواد م

 (.Hashim and Mat Saat, 1992های مختلف تغییر خواهد کرد )دارند نیز بسته به فصل

 بدن میگوها: تاثیر جلبک بر ترکیب شیمیایی
هش خواهد یافت. ترکیبات آمینواسیدی میزان کلسترول و چربی در لاشه میگو با مصرف جلبک سارگاسوم و اولوا در جیره غذایی کا

توانند در ترکیب ها میتوانند بر متابولیسم چربی تاثیرگذار باشند. این اسید آمینهغیر پروتئینی مثل تائورین و اسید سیستئینولیک می

-سیستئینولیک می گیری نمک صفراوی دخیل باشند و در متابولیسم چربی به صورت کارآمد عمل نمایند. اسیدبا کلسترول در شکل

  .(Cruz-Suarez et al., 2008)تواند به سیستئین هم تبدیل شود 

 کیفیت پلت:تاثیر جلبک ها بر 

شود. مقاومت در برابر آب، ظرفیت نگهداری آب و بافت مطلوب از ها در خوراک آبزیان منجر به بهبود کیفیت پلت میکاربرد جلبک

نند در پلت ساخته شده ایجاد نمایند که در نهایت جذب خوراک و بهبود کارایی خوراک را تواها میجمله فاکتورهایی است که جلبک

 سبب خواهند شد. 

ها در خوراک بسته به نوع جلبک و گونه مصرف کننده متفاوت است. استفاده از جلبک در خوراک میگو به میزان گنجاندن جلبک

شوند. جلبک اولوا جزو هایی است که به روش اکسترود و با بخار ساخته میدر پلتعنوان بایندر دقیقا شبیه استفاده از بایندر سنتتیک 

شود در حالی که بایندرهای ها موجب افزایش جذب آب میهایی است که خاصیت بایندری قوی دارد. پودر کلپ در پلتجلبک

اقع میزان جذب آب یا پتانسیل ژلاتینی شدن در و (.Cerecer-Cota et al., 2005دهند )مصنوعی معمولا این پارامتر را کاهش می

کنیم، شود. وقتی که از آلژینات خالص به عنوان بایندر استفاده میساکارید تعیین میو یا بایندر بودن جلبک توسط نوع و میزان پلی

شود. استفاده میظرفیت گنجایش آب در پلت بیشتر از زمانی است که از پودر جلبک کلپ ماکروکیستیس یا سارگاسوم 

ور شدن در آب میزان جذب خوراک توسط تواند پلتی با بافت نرم بسازد که پس از غوطهپودر کلپ در خوراک میگو می 5/3گنجاندن %

 (.Cerecer-Cota et al., 2005دهد )میگو را افزایش می

 :توسط میگو مصرف خوراکتاثیر جلبک بر 
اسیل گلیسرول، فسفاتیدیل گالاکتوزیل، دیهای دریایی مثل آمینواسید، دیاز جلبکهای حاصل برخی ترکیبات موجود در عصاره

 تواند در خوراک آبزیان به عنوان جاذب غذایی کاربرد داشته باشد. اتانول آمین و فسفاتیدیل کولین می

وا وجود دارد و علاوه بر اینکه های سبز مثل اول( ترکیبی است که در جلبکDMSPمتیل سولفونیل پروپیونات )ترکیبی به نام دی

 (. Van Alstyne et al., 2001شود در افزایش بازدهی خوراک نیز تاثیر بسزایی دارد )جاذب خوبی برای خوراک میگو محسوب می

 :PERو  FCRمیزان تاثیرگذاری جلبک بر 



 

گزارش شده است. جلبک اولوا و  FCRزان های دریایی بر میدر میان مطالعات متعدد گزارشات مختلفی مبنی بر تاثیرگذاری جلبک

هایی است شده است. جلبک اولوا نیز جزء جلبک در خوراک میگو FCRهایی است که موجب کاهش میزان کریپتونمیا از جمله جلبک

ات بهتری را به خود اختصاص داده است. همچنین مطالع PERهای دیگر که در خوراک میگوهای وانامی و مونودون نسبت به جلبک

ها موثر واقع ها قادرند جذب و آسیمیلاسیون پروتئین در جیره را افزایش داده و در تنظیم متابولیسم چربیاند که جلبکنشان داده

 (.Da silva and Barbosa, 2008شوند )

 و مقاومت در برابر بیماری: ی میگوبقاتاثیر جلبک ها بر 
توانند در افزایش بقا در میگوی وانامی موثر باشند. شوند، میبه وفور یافت می های مختلف سارگاسوم که در سواحل خلیج فارسگونه

ها به درصد در جیره گنجانده شوند. البته گراسیلاریا و جلبک اولوا هم در برخی از پژوهش 4تا  2توانند به میزان ها میاین جلبک

ها از قبیل کارآگینان، برخی از ترکیبات استخراج شده از جلبک اند.های موثر در افزایش بقای میگوها نیز گزارش شدهعنوان جلبک

ها موثر واقع شوند ها و ویروستواند در افزایش مقاومت و افزایش ایمنی میگوی تحت تاثیر باکتریآلژینات، لامینارین و فوکویدان می

(Cruz-Suarez et al., 2008 .) 

های ی جلبکوری میگوهای پرورشی در عصارههای غوطهتوان از روشک میگو میهای مختلف جلبکی در خوراعلاوه بر کاربرد عصاره

باشد، بهره جست. های پرورشی میگو میهای شایع در محیطدریایی نیز پیش از مواجهه با ویروس لکه سفید که یکی از ویروس

ی آنها توسط محققان ایرانی فارس و عصارههای خلیج مطالعات متعددی در ارتباط با خصوصیات ضد باکتریایی و ضد ویروسی جلبک

 بررسی شده است. 

 ها:رنگدانهتاثیر جلبک بر میزان سنتز 
ای در جیره، سطح دوز، طول دوره غذادهی، ترکیب جیره و میزان استری سازی در سخت پوستان تحت تاثیر منابع رنگدانهرنگدانه

توان به فوکوگزانتین، کلروفیل آلفا، بتاکاروتن و تنوئیدها هستند که میای غنی از کاروهای قهوهشدن کاروتنوئیدها است. جلبک

های اولوا حاوی کلروفیل آلفا و بتا، بتاکاروتن، لوتئین، زئاگزانتین و های سبز مثل گونهگزانتوفیل اشاره نمود. در حالی که جلبک

نین آبی، بتاکاروتن و آلفا کاروتن، زئاگزانتین و لوتئین هستند های قرمز نیز حاوی فیکواریترین قرمز، فیکوسیانئوگزانتین هستند. جلبک

(Dhargalkar and Kavlekar, 2004.) 

 نتیجه گیری:
به دلیل دارا بودن مواد  ، جلبک هادر این بینهای دریایی به عنوان منابع جدید غذایی در حال گسترش است، استفاده از ارگانیسم

ساکاریدهای موجود در آنها، برای مدت طولانی است که در های عملکردی پلیو برخی از ویژگیبیولوژیکی فعال، مواد مغذی، معدنی 

های مختلف تولید مواد از جمله ها در جنبه. جلبکباشندمورد توجه میبرخی کشورها به عنوان بخشی از غذای انسان و حیوانات 

های آبی در اکوسیستم د.نباشمیمورد استفاده مواد شیمیایی و سوخت  ، تولید دارو، رنگدانه،) انسانی و دامی( صنایع غذایی، تغذیه

سهیم تولیدات آبزیان دهند و لذا در بخش مهمی از را به خود اختصاص میها بخش مهمی از زنجیره غذایی ها و فیتوپلانکتونجلبک

تواند ی تخمیر شده برای خوراک لارو میگو میهاهای تازه در جیره مولدین میگو و جلبکطور کلی استفاده از جلبکبه باشند.می

های دریایی با توجه به وجود مقادیر زیادی از منابع جلبکهای خوبی را برای تغذیه میگو در مراحل مختلف رشدی ایجاد نماید. گزینه

آبزیان و ی غذایی جیره در ن جایگزین سایر منابع مغذیها به عنواتوان از این گونه جلبکدر کشور ایران به ویژه خلیج فارس، می

  خصوصا میگوی پرورشی بهره جست.
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