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 چکیده

شان ی جهانی نشوند امروزه در صنایع غذایی اهمیت فراوانی دارند. بازارهاها تولید میهای طبیعی که توسط ریزجلبکرنگ

د. کنل توجیه میگذاری در این بخش را سودآور و قاببرخوردار است که سرمایهبازار بزرگی از های طبیعی رنگ تولیددهد می

ن توالکه مییافت ب توان نه تنها به خودکفایی در راستای اقتصاد مقاومتی در تولید داخل دستبا سرمایه گذاری در این بخش می

روریستی ای بیوتهاز طرف دیگر پس از واقعه یازده سپتامبر  همواره خطر فعالیت ای و جهانی ورود نمود.به بازارهای منطقه

-ا میرصولاتی شوند وجود دارد که توجه بیش ار پیش به فرآیند تولید چنین محاز طریق موادی که به صورت پودری تولید می

ید. از مرتفع نما رتبط با بیوتروریسم را نیزهای مهای موجود در بحثتواند نگرانیهای خوراکی میطلبد. همچنین تولید رنگ

ی مختلف در هاعالیتفگذاری و تولید در این بخش لازم و ضروری باشد. با این وجود ما معتقدیم با رسد سرمایهاینرو به نظر می

 آینده پایداری را رقم بزنیم.عرصه بیوتکنولوژی قادر خواهیم بود با پیدا کردن مسیرهای جدید 

 مقدمه

غذایی از نخستین مواددر . رنگ حقیقتی غیر قابل انکار استهای خوراکی در صنایع غذایی و دارویی ت وجود رنگاهمی

قبل از بو و طعم، نقش پررنگی در انتخاب خریدار خواهد داشت.  آن در جلب نظر مصرف کننده است وهای ظاهری ویژگی

های خوراکی هم در تولید شوند. رنگرنگ خوراکی )افزودنی رنگی(، در اشکال مختلف مایع، پودر، ژل و خمیر یافت می

طور ایمنی )سلامت( و بهگیرند. با توجه به میزان وپز خانگی مورد استفاده قرار می مواد غذایی تجاری و هم در آشپزی و پخت

های خوراکی در مصارف غیر خوراکی متنوعی از قبیل لوازم آرایشی، داروسازی، صنایع دستی کلی در دسترس بودن، رنگ

های غذایی به سه نوع طبیعی، مشابه طبیعی و سنتتیک دسته بندی رنگ .(1) گیرندو تجهیزات پزشکی مورد استفاده قرار می

 ،فلاوونوئید ،تانن ،آنتوسیانین ،کلروفیلهای طبیعی با منشا گیاهی، حیوانی و معدنی مانند: بندی رنگهمی شوند. با این دست

-)حیوانی( وجود دارند. با شناسایی ساختمان شیمیایی رنگ کوشینیل)معدنی( و  اکسید تیتانیومدی)گیاهی(،  بتالین ،کاروتنوئید

 رنگدانه) هامعمولا این نوع رنگهای شبه شیمیایی ایجاد می شود. رنگ های طبیعی و تولید آنها بصورت مصنوعی در صنعت

مشابه طبیعی نداشته و در  های سنتزی هستند که.گروه سوم رنگبیشترین کاربرد را در صنایع غذایی دارند (طبیعی شبههای 

. با توجه به شوندیایی ساخته و سنتز میهای شیمحقیقت ترکیبات شیمیایی هستند که در طبیعت وجود نداشته و با استفاده از روش

 Tartrazine , Allura Red( و تحقیقاتی که روی شش رنگ خوراکی مختلف )FDAآمار سازمان غذا و دارو آمریکا )

, Ponceau 4R (Quinoline Yellow WS , Sunset Yellow and Carmoisine  صورت گرفته است، می توان گفت

(. هم چنین این امکان وجود دارد که برخی از رنگ های 2شود )فعالی در کودکان میهای خوراکی مصنوعی باعث بیشرنگ

کنند که از لحاظ ژنتیکی مستعد هستند که البته شواهد آن ضعیف است و نیاز به عنوان پیش ساز در افرادی عمل میخوراکی به

های ان و احتمال آسیبکنندگهای خوراکی بر سلامت مصرف(. با توجه به اثرات نامطلوب رنگ7-3تحقیقات بیشتری دارد )

ها در صنایع غذایی کشورهای خصوص در افراد آسیب پذیر مانند کودکان و زنان باردار استفاده از این رنگکبدی و کلیوی به

گذاری در این عرصه از ضروریات جهان حال و آینده است که متاسفانه مختلف محدود شده است. بنابراین ضرورت سرمایه

 انده است.تاکنون مغفول باقیم

 های خوراکیبررسی بازار و امکان سنجی اقتصادی تولید رنگ

آمار  ا توجه به ب( 12) در زمینه تولید رنگ خوراکی تعداد کمی واحد فعال هستنددهد که نشان میدر ایران  بازار های بررسی

بادی رسمی ( از م میلیارد ریال 190)معادل افزون بر انواع رنگ خوراکی تن  800حدود  94اتاق بازرگانی ایران در سال 

باشد. در این زمینه می لیدیتو برای احداث واحددر کشور های موجود پتانسیل . این آمار نشان دهنده (8وارد کشور شده است )

و  رشد است غذایی رو به افزودنیبازار مصرف این  دهدالبته تنوع سلیقه مصرف کنندگان و پیشرفت صنایع غذایی نشان می

 .داد داری در کشور روی این مقوله انجاممدت و البته آیندههای بلندگذاریتوان سرمایهمی

 2015ر سال دبیلیون  31/1های خوراکی از رود، بازار جهانی رنگانتظار می ZIONبا توجه به آمار مرکز تحقیقات بازار 

 (.9داشته باشد ) %2/5دود ( در حCAGRبرسد و نرخ رشد سالیانه ) 2021بیلیون در سال  77/1به 
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توسنتزی های فانهها حاوی دامنه وسیعی از رنگدای دارند، جلبکها اهمیت ویژهها،  جلبکدر میان تولیدکنندگان طبیعی رنگ

لا، بازش غذایی ها ارهها کلروفیل، کارتنوئید و فیکوبیلین هستند. ویژگی اصلی این رنگدانهستند. سه گروه اصلی از این رنگدانه

مز  ز جلبک قرها برخی مانند فیکواریترین )اباشد. از بین این رنگزایی میسازگار با محیط زیست و عدم سمیت و بیماری

Porphyridium cruentum (، فیکوسیانین )از جلبک سبز آبیSpirulina platensis ،)وفیتبتا کاروتن )از جلبک سبز هال 

Dunaliella salina)از جل( بک سبز ، کلروفیلChlorella sp. و ) از( فوکوزانتینPhaeophytes )اهمیت اقتصادی و 

ید ینا ) تولرود که اسپیرولها انتظار میهای مختلف تولید رنگ طبیعی توسط ریزجلبکصنعتی بیشتری دارند. در بین روش

 (.13و  11و 10پیشتاز باشد ) %11رنگ آبی( با رشد درآمدی 
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